1. Анализ конкурентной среды (какие предприятия питания находятся поблизости, анализ основных предложений, средний чек, ца, загруженность, оценка)
Метод: наблюдение, мониторинг интернета

Ограничение участка: с севера – … ул., с юга – …ул., с запада – …ул., с востока – …ул.
Примечание 1: Выдержки из меню – позиции, кажущиеся типичными для заведения

Примечание 2: Средний чек – сумма, которую заплатит гость, который закажет 3 перемены и б/а напиток (определяется эмпирически и сравнивается с суммой, заявленной заведением)

Примечание 3:  Загруженность – процент занятых столиков (наблюдение проводилось дважды – в будний и выходной день в вечерние часы, приведено среднее значение)

Примечание 4: Оценка уровня конкуренции – показатель, насколько целевая аудитория заведения пересекается с целевой аудиторией ресторана «Заказчик» (принимается в расчет демографический портрет, социальный статус, специфика потребительских предпочтений и т.д., измеряется по 5-балльной шкале)  

	название
	адрес
	телефон
	выдержки из меню
	средний чек
	загруженность, %
	оценка уровня конкуренции 

	A


	
	
	Оливье с отварным языком – 250

Микс-салат с теплой куриной печенью – 330

Щи из кислой капусты с мясом – 250

Стейк Турнедо (250г) – 740

Стейк Рибай (350г) – 1100

Колбаски с тушеной капустой – 310

Стейк из лосося с гранатовым соусом – 520

Шоколадный флан с ванильным мороженым - 250
	1500
	35
	4

	B
	
	
	Морские улитки Було с соусом Айоли – 350

Шопский салат – 280

Цезарь с курицей – 350

Скумбрия, запеченная в фольге целиком – 560

Камбала, жаренная с соусом Бер Блан – 730

Камбала Вероник с виноградом - 730
	1500
	35
	5

	C
	
	
	Салат с тунцом – 210

Пицца Маргарита, средняя – 220

Спагетти Карбонара – 280

Суши – 40-80

Суп с мясом краба, рисом и омлетом – 210

Жареная говядина с овощами и теплым рисом – 190

Сладкий фруктовый ролл – 160

Крем-брюле - 130
	800
	25
	3

	D
	
	
	Копченая ветчина с дыней – 480

Шопский салат – 280

Салат из дальневосточного краба – 590

Колбаски из говядины и свинины с томатным соусом – 490

Свиной эскалоп с сербским крем-сыром – 480

Судак Орли – 520

Оленина на гриле с овощным миксом – 750 руб.

Дыня с орехами в сливочном соусе – 450

Чизкейк – 240
	1750
	25
	4

	E
	
	
	Салат "Наяда" (форель, сыр, морковь, яйцо) – 320

Салат "Греческий" – 380

Блины с красной икрой – 420

Уха – 290

Судак по-монастырски (филе судака, обжар. с луком, в сметане) - 370
Котлета де-воляй - 310
Свинина с апельсинами – 350

Ягодный пирог - 260
	900
	30
	5

	F
	
	
	Цезарь с курой – 190

Чешский (ветчина, шампиньоны, Свежие овощи) – 160

Купаты (100 г.) – 230

Эскалоп пражский со сливочным соусом – 240

Стейк гриль из лосося – 300

Уха по-царски – 190

Пельмени домашние – 160

Чизкейк шоколадный - 120
	850
	15
	

	J
	
	
	Трио «Матиас» (Сельдь с тремя соусами – горчичный, майонез, лимонный с чипсами из свеклы и картофеля) – 220

Цезарь с лососем и соусом «Шеф» - 450

Мидии «Гигант» под маслом с водорослями на черной соли - 370

Суп-пюре из тыквы. Подается с рукколой, кедровыми орешками и сыром «Пармезан» - 340

Медальоны из телятины с пюре и вишневым соусом – 850


	1250
	30
	3


